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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 Bardak Bulgur

1 Sogan

1 cay bardagi Yesil Mercimek

4 Bardak su (et yada tavuk suyu)
2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz, Kara Biber

Mercimegi ayiklayip yikayip bol suda haslayin. Siyah suyunu dékip, bekletin.

Diger tarafta tencereye yadi ve dogranmig sogani koyup soganlari hafifce kavurun. Dért bardak suyu ya da
etsuyunu ekleyip kaynatin. Kaynamakta olan suya

mercimegi ve bulguru koyup kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin. On, onbes dakika

demlendikten sonra karistirip servis yapin.

ML® Coban Pilavi icin tiklayin
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