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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

3 yemek kasigi Tat Menemen Harci

1 su budagi yesil mercimek (haglanmig)
2 su bardag bulgur

3 yemek kasigi margarin / Sek Tereyadi
3 dis sarimsak

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi kirmizi pul biber

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yayvan bir tencerede margarini kizdirip i¢ine soguk su ile yikanmig bulgurlari ilave ediniz ve kavurunuz. Daha
sonra igine haglanmis mercimek, kiyilmig sarimsak, Tat Menemen Harci, kuru nane. kirmizi pul biber, su, tuz ve
karabiberi ekleyip karistiriniz. Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pigiriniz ve demlenmeye birakiniz.
Demlenen mercimekli bulgur pilavini sicak olarak servis ediniz.
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