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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 bardak bulgur

1 adet sogan

tuz

1 cay bardagi mercimek

4 bardak su (et veya tavuk suyu)
3 kasik yag

Mercimegi aksamdan islatiniz. (Eger aksamdan islatma mimkin olmamigsa ayiklayip yikayip haglayiniz.)
Bol suyla mercimegi atese koyup haslayiniz.

Boyali suyunu dékip mercimegi birkag kere sicak suyla yikayip bir tarafa birakiniz.

Bir tencereye yagi, dogranmig sogani koyup hafif¢e dldirindz.

4 bardak suyu, tuzu koyup kaynatiniz.

Su kaynayinca mercimegi, bulguru koyup orta hararetli ateste pisiriniz.

Yarim saat kadar da demlendirdikten sonra karistirip servis yapiniz.
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