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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 su bardagi mercimek

3 corba kagsid! tereyagdi

4 su bardagi su veya et suyu
Tuz

Mercimeg! ayiklayin ve yikayin.

Bir tencereye koyarak Uzerini ge¢ene kadar su ilave edin ve haglayin.

Ayiklanip yikanmig bulgura kaynar su veya et suyu ilave edin.

Kivamini anlamak i¢in tencerenin ortasina kagik batirin. Dik duruyor ise pilav kivamini aliyor demektir.
Bulgur veya suyu ilave ederek kivami ayarladiktan sonra pilavi suyunu gekene kadar pigirin.

Uzerine kizdirlmig tereyagi gezdirin ve sicak servis yapin.
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