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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi az haglanmig yesil mercimek
1,5 su bardag pilavlik bulgur

1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad

2 su bardagi sicak su

Tuz, karabiber ve kimyon

Tencereye az haslanmig yesil mercimegi koyun, (izerine 2 su barda@i suyu birakip kaynatin. Daha sonra i¢ine
bulguru ekleyip pismeye birakin. Bulgur mercimekle piserken sodani yemeklik dograyip yagda kavurun. Pisen
mercimekli pilavin igine ekleyip hem sicak hem soguk olarak ikram edin.
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