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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI (BAYBURT)

MALZEMELER

3 bardak haslanmis yesil mercimek
3 bardak bulgur

5 su bardagi sicak su

1 adet sogan

1 su bardag tereyagi

tuz

YAPILISI

Soganlari kiyin ve yarim su bardag tereyadi ile pembelesinceye kadar kavurun. Kavrulmus sogan, bulgur,
haslanmis mercimek ve 5 su bardagi su ilave edip tuzla lezzetlendirin. Pilav suyunu ¢ekinceye kadar énce
kuvvetli ateste sonra da hafif ateste pisirin. Mercimekli pilaviniz hazir olunca geri kalan yarim bardak tereyagini
tencere de hafif kizdirin ve mercimekli pilaviniza gezdirin. Demlenmeye birakin. Pilaviniz demlendikten sonra
servis yapin.
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