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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

500 Gr Yesil Mercimek
300 Gr Bulgur

60 Gr Tereyagi

1 Tath Kasigi Kirmizi Biber
1 Tath Kasigi Tuz

Mercimekler yikanip haglanir.

Uygun bir tencereye tereyadi eritilir, 500 ml su ilave edilir.

Kaynamaya basladiginda bulgur, tuz, kirmizi biber ve haslanmig mercimekler ilave edilir.
Suyu gekinceye kadar kisik ateste ara sira karistirarak suyunu gekene kadar pisirilir.
Sicak bir sekilde servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:150560 « adi:Mercimekli Bulgur Pilavi (Afyonkarahisar) « génderen:ferda nlG « indirme tarihi:27.04.2024 - 12:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-bulgur-pilavi-afyonkarahisar-vt109036
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/mercimekli-bulgur-pilavi-afyonkarahisar-150560.jpg
http://www.tcpdf.org

