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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim su bardag@i yesil mercimek
2 su bardagi sicak su

1 su bardag ince bulgur

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasi§i tereyagi

Yarim su barda@i yesil mercimek iki su bardag su ile haglanir hafif yumusayinca bir bardak ince bulgur ve Ug su
bardag sicak su tuz ile birlikte eklenir.
Suyunu ¢gekmeye baglayinca kizdirilan tereyadi pilavin Ustinde gezdirilir.
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