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MERCIMEKLI BULGUR CORBASI

2 corba kagigI margarin

1 adet sogan

1 su barda@i yesil mercimek
1 su barda@i bulgur

6 su bardagi su

Tuz

Margarini eritin. Yemeklik dogranmis sogani margarinde pembelesinceye kadar kavurun, tizerine suyu ilave
edin. Su kaynayinca bulgur ve mercimegi katin. Her ikisi de iyice yumusayana kadar pisirin. Tuzunu ayarlayip,
gorbay ocaktan alin. Uzerine nane ve kirmizibiber serperek servis yapin.
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