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MERCIMEKLI BUKME

Berna Burgag

1 kg un

500 gr haslanmig mercimek

1 adet orta boy sogan

Tuz

Siviyag

1 yemek kasidi kuyruk yagi ya da tereyagi
Su

Karabiber
Ezilmig haghas

Unumuzu derin bir kaba alip aldidi kadar su ve tuzla sert bir hamur yapiyoruz. Hamurumuz dinlenirken
soganimizi yemeklik dograyip 2-3 yemek kasigi sivi yagda gizelce soteliyoruz. Haglamis oldugumuz
mercimekleri de igine koyup tuz ve karabiberini ekliyoruz. Hamurdan ufak bezeler yapip merdaneyle 3-4 cm
yuvarlak acip i¢lerine eritiimis kuyruk yagi ya margarin strtip tim bezeleri Ust Uste 5 beze olacak sekilde
koyuyoruz. Sonra 5 bezeli hamur alip daha genis agip genis kareler kesiyoruz. Her bir karenin igine mercimekli
harctan koyup ikiye katlayip tepsiye diziyoruz.
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