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MERCIMEKLI BUKME (AFYONKARAHISAR)

1 kase yogurt

2 yumurta

1 Kkiloluk un

1 tath kasigi tuz
1 paket margarin

Bir yumurta sarisi ve mercimek hari¢ butiin malzeme yogrulup hamur haline getirilir.

Yogrulan hamur 4 buyUk bezeye ayrilir.

Sonra bir beze firin tepsisi buyukluglnde agilir.

Ustline erimig yag sardilGr.

Ikinci hamurda ayni blyUklikte agilir, iizerine yag surGldr.

Iki hamur st Uste konup bohga gibi katlanir.

Kalan 2 bezede ayni sekilde agilip yaglanir bohga gibi katlanir.

Katlanan hamur kiguk, kiguk kareler halinde kesilir. Ki¢Uk parcalar elle biraz bastirlarak bayGtalar.
Ortasina mercimekli i¢ konup kapatilir, tepsiye dizilir yumurta sarisi sirilerek firina verilir.

Not: Hamur yaglanip katlandiktan sonra 1 saat dinlendirilirse daha citir, ¢itir olur.
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