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MERCIMEKLI BROKOLI CORBASI

1 Litre su

1 Kg. brokoli

1 Adet sogan

1 Tath Kasigi pul biberi
1 Gay Bardadi mercimek
1 Tath Kagi§i tuz

3 Dis sarimsak

1 GCay Kasigi nane

1 Cay Kasig karabiber
2 Adet havug

100 Gr Sana Mutlu Aile

Brokoli, mercimek, sodan, sarimsak, havug¢ hepsi tencerede haslanir. Haglandiktan sonra blendirden gegirilir.
Bagka bir kapta margarin eritilir. Pul biberi nane yagin igine eklenir. Sonra da ¢orbanin igine ilave edilir. Tuzu da
eklenir. 10 dakika kaynatilir ve servis yapilir.
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