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MERCIMEKLI BOREK

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar ilik su

ici icin:

1 su bardag islatiimig yesil mercimek
1 adet sogan

2 kaslk zeytinyadi

Tuz

Karabiber

Istege gbre yarim demet maydanoz
Arasina:

100 gr. tereyagdi

1/2 ¢ay barda@ kadar siviyad

Islatilmis mercimek yumusayana kadar haslayin. Sogani yagla birlikte kavurun. Suyu stiziimis mercimegi ilave
edin. Baharatlari ve istenirse maydanozu koyup i¢ini hazirlayin. Hamur malzemelerinden yumusak bir hamur
yapin. En az yarim saat kadar dinlendirin. Hamuru 16 parcaya bdllp yuvarlayarak hafif unlu tezgaha dizin. Bu
arada tereyadini kisik ateste eriterek siviyag ile karistirin. Bezelerin yarisini merdane ile unlu tezgéhta tatlh tabagl
blylkligunde agin. Her katinda aralarina yag stirerek ust Uste yerlestirin. 8&apos;inci parcadan sonra yag
koymayin. Hamuru énce merdane sonra oklava ile agilabildigi kadar ince agin. Ustiinii yaglayarak harcin yarisini
fotograftaki gibi iki ucuna genisce yayin ve ortaya dogru sarin. Ortadan keserek iki parca elde edin. Pargalari
etrafinda yuvarlayarak hafif yaglanmig tepsiye ortadan baslayarak dolandirarak yerlestirin. Kalan diger 8 bezeyi
de ayni gekilde agin ve en Ustteki hari¢ aralarini yaglayin. Kalan malzemeyi ekleyip ayni igslemleri tekrar ederek
tepsiye yerlestirin. Uzerine kalan kati siviyad karisimindan siirerek isitilmis 200C li firinda stii kizarana kadar

pisirin.
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