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MERCIMEKLI BOREK

Hamur icin:

3 su bardagi un

Yarim su bardagi siviyag

1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi su

1 tutam tuz

Ic malzemesi:

1 su barda@i yesil mercimek
2 su bardagi su

2 sogan

2 corba kasiJi siviyag

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unun ortasini havuz gibi agip siviyad, yumurta, kabartma tozu, su ve tuz ilave ederek kulak memesi
yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Top seklinde kapatip Gzerini nemli bezle 6rtiin ve 10 dakika dinlendirin.
Mercimegi yikayin ve 2 bardak su ile yumusayincaya kadar haglayip stizin. 2 kasik siviyadi tencerede kizdirin.
Sogani kiyip pembelestirin. Mercimek, tuz ve karabiberi ilave edip karistirin, birka¢ dakika sonra atesten alin.
Hazirladidiniz hamuru sekiz esit pargaya ayirin. 15 cm eninde kare seklinde agin. iglerine mercimekli karigimi
paylastirin. Hamurlarin 4 ucunu ortada birlegtirip kapatin. Uzerine yumurta sarisi surlip hafifge yaglanmig tepsiye
dizin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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