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MERCIMEKLI BOREK

3 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 ufak sise soda

100 gram tereyagi

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
2 corba kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan

1 demet maydanoz

1 orta boy domates rendesi
Tuz

Karabiber

Haslanmig mercimekleri 2 ¢orba kagigi zeytinyadi, sogan ve domates ile iyice pigirin.

Daha sonra yufkalari, yumurta, sut, soda, tuz karisimi ile islatarak firina dayanikli tepsiye dizin. Tam ortasina
mercimekli harci yerlestirin. Kalan yufkalari da mercimeklerin (zerine kat kat dizin ve sosu iyice Uzerine gezdirip
firnda 40 dakika, 175 derecede pigirin.
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