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MERCIMEKI BOREK

1 bardak haslanmis mercimek
2 adet sogan

2 adet yufka

1 adet yumurta

yarim ¢ay bardagi siviyag

tuz

kirmizi biber

karabiber

Yag tavada kizartilir ve ince ince dogranmis soganlar pembelesnincye kadar bu yagda kavrulur. Uzerine
haslanmis mercimek, tuz, kirmizi biber ve karabiber eklenip, atesten indirilir. Yufkalar G¢gen seklinde 8'e
boltnGp iglerine bu karigim bolustlrilip konur ve kenarlari iyice kapatilir. Bunlarin tGzerine ¢irpiimig bir yumurta
sarisi surllerek 200 derece sicakliktaki firina strrtillr. Uzeri iyice kizarinca ¢ikarip, sicak olarak servis yapilir.

ML® Mercimekli Corek (gorsel)
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