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MERCIMEKLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

4 adet yufka

1/2 kg kiyma

1 adet sogan

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su baraddi yag

1/2 kg yesil mercimek

1 corba kasigi tereya@i ya da margarin

Mercimegi haslayip, tuz ve karabiberle beraber, kavurdugunuz kiymaya katin,sogumaya birakin. Sit, yag ve
yumurtay karistirip, yufkanin tzerine surtn. Bir ucunu kivirdiginiz, yufkanin i¢ine uzunlamasina mercimekli harci
koyun, sonra diger ucunu da kivirip rulo yapin. Rulo yaptiginiz battin yufkalarn yaglanmis tepsiye dizin. Kalan
sOtlh kangimi yufkalarin Gzerine surdp, firnda Gzerleri kizarincaya dek pisirin.

ML® Mercimekli Borek icin tiklayin
ML® Mercimekli Bérek Videosu
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