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YESIL MERCIMEKLI BOREK

1 su barda@i yesil mercimek

3 adet hazir yufka

yarim ¢ay bardagi siviyag
yarim demet maydanoz

1 adet yumurta (Sarisi Gzerine)
tuz

karabiber

Arasi icin;

1,5 su bardagi st

yarim su bardagi siviyag

Mercimekler aksamdan islatilir, ertesi giini yumusayana kadar haglanir, suyu stzilir, yarim ¢ay bardagi
siviyagda birkag dakika kavrulur, ihyinca Gzerine tuz, karabiber, yumurta aki ve kiyilmig maydanoz eklenir
hemen karistirilir.

Yufkalar yarim daire seklinde kesilir, ylzeyine sit ve siviyagd karigimi sir0lUr, ikinci yarm yufka Gzerine konur,
ayni karisim tekrar sdrdldr. Diz kenarina mercimekli i¢ konur, fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Dért parmak
eninde kesilir, diger iki yufkaya da ayni islem yapilir, yaglanmis firin tepsisine dizilir, Gzerine yumurta sarisi
sUrdldr, énceden isitilmis 200 derece firnda kizarana kadar pisirilir.

ML® Baston Boredi icin tiklayin
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