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MERCIMEKLI BACALI

6 yufka

3 sogan

200 gr kiyma (istege bagh)

2 su bardagi haslanmis yesil mercimek
1 tutam maydanoz

Siviyag, tuz, karabiber, kimyon

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 yumurta sarisi

Sogani dograyip sivi yagla kavurun. Kiymayi, tuz, karabiber ve kimyonu katip kavurmayi sirdirin, haslanmig
mercimegi, maydanozu ekleyin. Kiyma koymayabilirsiniz. Yufkalardan 4 tanesini tepsi buytkligtnde kesip
yaglanmig tepsinin tabanina yerlegtirin. I¢ harci Gzerine yayin. Diger yufkalari harcin Gzerine koyun. Orta boy bir
cemberle béregin ortasini kesin. Erimis tereyadi, sut ve yumurta sarisini ¢irpip tzerine striin. Onceden isitiimig
200 derece firinda en az yarim saat pisirin.
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