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MERCIMEKLI AS (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1/2 su bardagi zeytinyagi

Tuz

1 su barda@i bulgur

1 blyUk sogan

1/2 su bardag yesil mercimek
2 su bardagi su

Mercimek yikandiktan sonra taneleri diri kalacak sekilde haglanir. Suyun fazlasi dékdlerek tencerede iki bardak
kadari birakilir. Kaynarken, bulgur i¢ine atilir. Suyu ¢ekinceye kadar pisirilir. Soganlar ay seklinde dogranip, ayri
bir kapta zeytinyaginda kizartildiktan sonra, pismis asin tizerine dokulerek 3 dk. bekledikten sonra karistirilir ve
sicak servis edilir.
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