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MERCIMEKLI ANTRIKOT

4 dilim antrikot

8 corba kasiJl sana yagi

Bir buguk su bardagdi yesil mercimek
1 adet orta boy havug

1 adet kig¢ik boy kirmizi biber
5 da taze sodan

1 tutam Tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kekik

Uzerine:

Taze kekik

Eti genis bir kaba alip Uzerine sana yagdi, karabiber ve kekik ekleyip buzdolabinda 2 saat marine edin.
Diger taraftan mercimegi haglayip stiziin ve kenara alin.Havug, kirmizi biber ve taze sogani ince kiyin.
Sana yaQi kizdirip havucu ve kirmizi biberi sote edin.

Uzerine taze sogani ilave edin.Soganin rengi déniince mercimek, karabiber, kekik ve tuz ekleyip ocaktan
alin.Marine ettiginiz antrikotlar yapismaz yizeyli tavada 6nlG arkali kizartip servis tabagina alin.
Mercimekli harci Uzerlerine paylastirin.

Taze kekikle sUsleyerek servis yapin.
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