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MERCIMEK VE HASHAS EZMELI BOREK

6 adet yufka

2 su bardag yesil mercimek (4 su bardagi su eklenerek haslanacak)

2-3 tane orta boy sogan

2 kasik siviyag

Yarim demet maydonoz

1 tutam pul biber, kimyon, karabiber, tuz

3 yemek kasigi hashas ezmesi (1.5 su bardag su ilave edilerek inceltilecek)
1 adet béreklerin Uzerine strmek i¢in yumurta

Yesil mercimegi 4 su bardadi su ile mercimekler yumusayincaya kadar hasglayalim (fazla suyu kalirsa stizelim).
Soganlar kiip dograyip siviyagda biraz kavuralim. Sonra igine stizilmis mercimekleri, kiyllmis maydonoz ve
baharatlar arzumuza gére ilave edelim. Haghas bir kaseye alalim ve azar azar su ilave ederek kagikla karigtirip
inceltelim. Bir yufkayi serelim ve tzerine incelttegimiz haghas ezmesini ylizeye glzelce surelim. Ikinci yufkay da
ilk yufkanin tzerine serelim. Bu iki kat yufkayi 8 e yada 12 ye bdlelim. Yesil mercimekli harci yufkalarin genig
kenarlarina konup genisge bir sigara béregi gibi ¢ok siki olmadan saralim. Kalan yufkalari da ayni sekilde
hazirlayalim ve buzdolabinda bir saat bekletelim. Pisirmeden énce eger haghagl karigimdan artarsa boreklerin
Uzerlerine sirelim. Onceden 170 derece isitilan firnda tzerleri kizarana kadar pisiriyoruz.

Not: isterseniz pisirmediginiz bérekleri dondurucuya koyun, ihtiyag oldugunda dondurucudan alip pisirin.
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