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MERCIMEK UNU EKMEGiI

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi zeytinyagi

2 su bardagi yesil mercimek unu
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigr mahlep

1 yemek kasigi sirke

1 adet kesme seker

Gorekotu veya susam

Derin bir kasede iki adet yumurta ¢irpllir; i¢ine bir su bardagi stt, yarim su bardagdi zeytinyagdi eklenip iyice
¢irpilir. Ardindan iki su bardadi mercimek unu eklenip ¢irpmaya devam edilir. Bir cay kasigi mahlep, bir cay
kasiJ! karbonat, bir yemek kasigi sirke ve seker ilave edilerek karistirilir. Kek kivaminda bir hamur elde edilir.
Hamur yaglanmis tepsiye dokillr ve Gzerine ¢orek otu veya susam serpilir. 180 derece firinda 20 dakika pigirilir.
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