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MERCIMEK PIYAZI

1 su bardadi Yesil Mercimek
1/2 demet Maydanoz

1/2 demet Taze Nane

2 kuru sogan

2 taze sogan

1 corba kasigi Nar Eksisi
Yarim Limon Suyu

1/2 cay bardag Zeytinyagi

1 haslanmis Yumurta

Biraz tuz, karabiber

1 Su bardag yesil mercimegi bir aksam énceden islatin. Daha sonra tuzlu suda diriligini kaybetmeyecek sekilde
haslayin. Suyunu siiziin. Maydanozu, naneyi ve taze sogani ince kiyin. Mercimegi bir kabin igine alip, yesillikleri
ekleyin. 1 gorba kasig nar eksgisini, yarim limonun suyunu, yarim gay bardagi zeytinyagini, tuzu ve karabiberi
iyice cirpin. Igine piyazlik dogranmis soganlari katin. Mercimegin Uzerine dékin. Haslanmis yumurtay dilimleyip,
Uzerini stsleyin. Servis yapin.
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