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MERCIMEK MUSAKKA

120 gr. parmesan peyniri
1 adet sogan

3 dis sarimsak

2 kasik siviyag

1 adet kirmizi biber

2 adet domates

2 adet patlican

200 gr. kirmizi mercimek
500 gr. st

2 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kekik

1 cay kasigdi tuz, karabiber, zencefil

Sogan, sarimsak ve yesil biberi siviyagda soteleyin. Uzerine domatesi ekleyip pisirin. Bir baska tencerede
kirmizi mercimek, kekik, tuz ve karabiberi pigirin. Firin kabini margarin ile yaglayin. Patlicanlari uzun uzun
dilimleyip tepsinin altina déseyin. Uzerine mercimekli karigimi dékin. Sdt,un ve margarini karistirarak besamel
sosu hazirlayin. Tepsinin tzerine yayin. Parmesan rendesini de ilave ederek 180 derecelik firinda pigirin.
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