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MERCIMEK MANTI

1 bardak kirmizi mercimek
2 su bardagi su
Tuz

Kirmizi biber
Karabiber
Kimyon

2-3 dal maydanoz
2-3 dal dereotu
Sosu Igin:

1-2 dig sarimsak
Yogurt

Yag

Kirmizi biber

1 bardak kirmizi mercimegi Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta tencereye alin.

Uzerine 2 bardak su ekleyin sonra mercimek suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Pisen mercimegi Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine alin (izerine baharatlari ekleyin ve
yogurun.

Misket buydkliginde toplar yapilir tabaklara dizilir.

Daha sonra Uzeri i¢in sarimsakli yogurt ve kirmizi biberli sos yapilip, Gzerine dékulur.
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