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MERCIMEK KOFTESI

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Su Bardagdi mercimek

1 Yemek Kasigi kuru nane
2 Adet kuru sogan

1 Tath Kagi§i biber salcasi

1 Tutam maydanoz

1 Gay Kasigi Ucuyla Kimyon
1 GCay Kasigi toz sumak

1 Tath Kagigi pulbiber

1 Cay Kasigi kéfte baharati
5 Dal yesil sogan

2 Yemek Kagidi salca

4 Su Bardag su

1 Su Bardag ince bulgur
1,5 Cay Bardagi siviyag

Mercimegi yikayip,kirli suyunu siiziip tencereye alin.Uzerine 8lgiilii su ekleyip altini yakin.Kaynayinca altini kisin
ve ara ara karistirin.Suyunu ¢ekince ocagin altini kapatin.Tencerenin igineince bulguru dékup karistirin ve
kapagini kapatip dinlenmeye birakin. Diger taraftan;Sana ile siviyagi ayr bir tencereye alin.Dogranmig kuru
sogani yagda iyice kavurun. Igine salgalarini ilave edip karigtirin.En son baharatlarini ve tuzunu da ekleyip
ocagin altini kapatin. Dinlenen mercimegi bir tepsiye alin.Uzerine salgali sosu dokip karistirin.Ince dogranmig
maydanoz ve yesil sogani da ilave edin ve elinizde tek tek sikin.
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