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MERCIMEK KOFTESI

https://acunn.com

2 su bardadi mercimek

1 yemek kasigdi biber salgasi

3 yemek kasigi domates salgasi
1 adet sogan

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Karabiber

Tuz

Kuru nane

2 bardak mercimek tencerede pigirilir. Pirelesmemeye dikkat edilir. Mercimek daha sonra sogumaya birakilir.
Soganlar rende yapillir, igerisine ¢ok ince kiyllmis sarimsaklar ilave edilir. Baharatlari eklenir. Salgalar eklenir ve
lzerine sivi yag dokulir. Karisim ¢id kofte yaparcasina 5-10 dakika yogrulur. Soguk olarak marul ve limon
egliginde servis edebilirsiniz.
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