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MERCIMEK KOFTESI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

2 Su bardagi mercimek
2 su bardagdi ince bulgur
2 yemek kasigi salga

2 yemek kagsidi sivi yag
1 bas kuru sogan

1/2 bagd maydanoz

2 bag dere otu

2 yesil sogan

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Kimyon

1 limon suyu

Mercimekler 4 su bardagi su ile haglanir koftelik bulgur ilave edilir kapagi kapatilarak demlenmeye birakilir diger
tarafta yemeklik dogranmis soganlar sivi yagda kavrulur sal¢a eklenir bulgurlarin Gzerine ilave edilir baharat, tuz
ve limon suyu eklenerek yogrulur ince dogranmis yesillikler eklenir avug iginde sikilarak sekil verilir marul
yapraklari ve limon dilimiyle servis yapilir.
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