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MERCIMEK KEKI

4 su bardak su

2 su bardak mercimek
1 su bardak ince bulgur
1 cay kasigi pulbiber

1 demet kivircik

1 demet yesil sogan

1 demet maydonoz

2 tane domates

Yarim tath mercimek
Yarim tatl tuz

Yarim tath kekik

150 gr margarin

ik once 4 su bardagi suyu tencerede kaynayincaya kadar birakiyoruz. Sonra yikadigimiz mercimeg! suyun
icinde suyunu ceken kadar bekletiyoruz. Suyunu cekince sanayagi, bulguru ilave edip karistiriyoruz ve kapagini
kapayip 15 dk bekletiyoruz. Sonra yesilikleri dograyip tabi domateside dogradiktan sonra yarim imonu icerisine
sikiyoruz sonra beklettigimiz tencereyi alip icerisne tuz koyuyoruz daha sonra kek kalibini alip cikinca alta
yesillikler uzerine kek kalipindan cikariyoruz oyle dolana kadar yapiyoruz en sonunda uzerine pul biber
karabiber kekik istege bagl baharat cesitlerini koyuyoruz ve sogduktan sonra 10 dk dolapta bekletiyorusoguk
ve donduktan sonra kesip servis yapiyoruz
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