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MERCIMEK GARNITURLU FIRINDA PATATES

150 gr. yesil mercimek
800 gr. orta boy patates
1 dis sarimsak

50 ml. zeytinyagi

15 gr. kuru mercan kdsku
100 gr. havug

100 gr. pastirma

2 dal yesil sogan

20 ml. sirke

1 demet frek sogani
150 gr. slzme yogurt
tuz

karabiber

Mercimekleri suda bekletin, patatesleri soyun yikayin, uzunlamasina ikiye bélin. Sarimsagi ayiklayip ezin, 30
ml. yad, mercan kosku tuz ve karabiberle karistirip, patatesleri bulayin.Patatesleri firin tapsisine dizin 180
derece 6nceden isittiginiz firnda 30 dakika pigirin. Mercimekleri kaynar tuzlu suda 15 dakiak haslayin, havucu
kip dograyin. Pastirmayi serit bicimi dograyin, yesil sodani ince halka dograyin. Pastirmalari kalan yagda 5
dakika kavurun. Havug, sogan ve mercimekeleri ekleyin, sirke, tuz ve karabiberi katin. Frenk soganini kiiguk
dograyip stizme yogdurtla karistirin. Patateslerin Gzerine mercimek ve yodurt koyarak servis yapin.

ML® Mercimekli Patates icin tiklayin
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