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MERCIMEK DONDURMASI (ANTALYA)

2 su bardagi kirmizi mercimek
Y2 su bardadi piring

4 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Y4 su bardagi zeytinyagi
3 iri sogan

6 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi kara biber

1 cay kasigi tuz

Yapiligi

Mercimek ve pirinci ayikla, yika, tencereye koy, su ilave et, kapak 6rt, hafif ateste koyulasincaya kadar pisir. Tuz
at, bes dakika daha kaynat, bir tepsiye dok. Ayri bir tavaya zeytinyagini koy. Halka dogranmig soganlari,
dévilmis sarimsaklari ilave et, kavur. Baharatlari, tuzu at, mercimeklerin Gzerine yay. Soduk olarak servise al.
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