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MERCIMEK CORBASI (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

1 bardak mercimek

1 yemek kasidi kadar piring

1 tepeleme yemek kasidi un

1 blyUk sogan, ince kiyllmig

2 blyuk dis sarimsak

2 yemek kasi§i sirke

6 bardak su

1/4 bardak tereyadi veya margarin
2 tath kasig tuz

BlyUkge bir tencerede tereyadi veya margarini eritin, ince ince kiyilmis sogani ekleyip ¢cok karartmadan
pembelesene kadar karistirin. 6 bardak suyu ve tuzu ekleyip kaynama noktasina getirin. Mercimegi ve pirinci
yikayip stzin ve kaynamakta olan suya ekleyin. Mercimek ve pirin¢g yumusayincaya kadar pigirin. Eger
mercimekler yumusamadan dnce ¢ok su buharlagsmigsa bir bardak su daha ekleyin. (Pisme slresi mercimegin
kalitesine baglidir.) Yarim bardak kadar soguk su daha alip unla karistirin ve patirsiz bir sivi elde edin. Bunu
tencerede kaynayan pirin¢ ve mercimege ilave edin. Bu gorbayi koyulastirmak icindir ve unun pismesi icin 5-6
dakika daha pisirmelisiniz. 2 dis sarmisag@ iyice dévup sirke ile karigtirin ve ¢orbaya dékin. Dumani titerken
servis yapin.
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