%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MERCIMEK CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

2 su bardadi mercimek

4 bardak su

1,5 yemek kasig1 sadeyag

1 tath kasidi kirmizi pul biber
Tuz

Yikanan mercimekler bir tencereye konulur. Su ve yarim yemek kasigi yag ilavesiyle eriyinceye kadar kadar
pisirildikten sonra tuz eklenerek bir tagim kaynatilir. Servis tabagina alinir. Iki kasik yag ya ¢orba iginde eritilir ya
da daglanarak Uzerine dokuldikten sonra servis yapillir.

Not: Mercimek gorbasina Urfa[?lda [?lsarigorbal? da denilir. Sorba sdzcligi Farsga Sur-ba (Sur : Tuzlu / ba :
As)[?ldan bozmadir.
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