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MERCIMEK CORBASI (SANLIURFA)

Sos malzemeleri: 1 iri sogan, 1 kahve fincani siviyag, tuz.
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Mercimekler tamamen yumusayana kadar haglanir.


https://img.lezzetler.com/yuklenen/mercimek-corbasi-sanliurfa-103180_2.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mercimek-corbasi-sanliurfa-103180_3.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mercimek-corbasi-sanliurfa-103180_4.jpg

Daha sonra blander ile putir kalmayana kadar cekilir.

Soganlar kizarincaya kadar kavrulur ve tuz eklenir.
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Hazirlanan sos hemen ¢orbaya ilave edilerek karigtirilir.

Sicak, sicak servise sunulur.
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