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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

300 gr. kirmizi mercimek
10 bardak et suyu

4 yemek kasigi margarin

3 bas sogan

1 kahve fincani su

3 yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

1,5 cay kasigi kirmizi biber
4 dilim bayat ekmek

1 fincan gicek yagi

Mercimek dikkatle ayiklanip sudan gegirilerek, bir tencerede bulunan et suyuna konur ve kaynatmaya baglanir.
Diger tarafa ¢entilmis soganlar yagda borttirillr «5 dakika kadar.» Sonra bunlara un ilave edilerek bir iki dakika
cevrilir. Sonra bu kavrulmus unlu sogan kaynamakta olan mercimeklere katilir, tuz ve biberi ilave edilerek
kaynamaya birakilir. U¢ yumurta sarisi ile iyice ¢irpilir, bunlarin iginde ¢irpildidi kaba, kaynamakta olan ¢orbanin
suyundan azar azar ve yavas olarak bir yagda kizartilan (iri zarlar seklinde kesilen) ekmekler ilave edilir. Sonra
yavas yavas karistirmak suretiyle corbaya ilave edilir ve corba kaseye aktarilir. Arzu edildigi takdirde igine zar
gibi kesilip yagda kizartiimig ekmek de atilarak derhal servis yaplilir.
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