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MERCIMEK CORBASI

2 ¢orba kasiJi un

2,5 ¢ay kasigi nane

2,5 bardak et suyu

2 ¢orba kasig margarin
Yarim ¢ay kasigdi karabiber
1/4 kg.kirmizi mercimek
Yarim cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Mercimegi temizleyin ve bir tencerede kaynattiginiz et suyunun icine atin. Mercimek iyice yumusayip,
dagilincaya kadar pigirin. Stizgecten gecirin ve tekrar tencereye koyup, tuz ekleyin ve bir stire hafif ateste
birakin. Bu sirada unu diger bir kapta hafif ateste tahta bir kasikla devamli karistirarak kavurun. Unun rengi
degistiginde agir agir 1lik su ilave ederek macun kivamina getirin ve et sulu mercimegi yavas yavas karigtirarak
ilave edin. Bunu bir tagim kaynatip, atesten alin. Diger bir kapta yagdi eritin, icine kirmizibiber, nane ve karabiber

katin. Bu yagi ¢gorbanin Ustiine dékin ve bir iki karistirip, servis yapin.
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