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MERCIMEK CORBASI

2 bardak kuru mercimek, ayiklanmig ve ylkanmis
1-2 blyuk dis sarimsak

1 blyUk sogan

1 kuru defne yapragi

1 yemek kasigi yemeklik yag

6 bardak su

2-3 yemek kasigi hardal

1/2 bardak kiyilmig maydanoz

1/2 cay kasigi tuz

Sarimsag@i soyup sarimsak kiyicida kiyin, soganlari soyup piyazlik dograyin, defne yapragini dograyin. Bu
malzemelerle beraber mercimekleri, suyu ve yagi diduikli tencereye koyun. Kapagdini kapatin ve basing ayarini
2&apos;ye getirin. Buhar ¢ikmaya bagladiktan sonra atesi kisin ve 9 dakika pisirin ve buhari salin. Defne
yapragini ¢ikarin. Hardal, maydanoz ve tuzu karigtirdiktan sonra servis yapin.
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