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MERCIMEK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet havug

1 Su Bardag@i kirmizi mercimek
1 Adet sogan

1 Adet patates

0,5 Gorba Kasig karabiber

Mercimekleri yikayip stizin. Derin bir tencereye mercimegi, sogani, havucu ve patatesi koyun. Mercimek iyice
eriyinceye kadar ara sira karistirin. Haglanan mercimegi ince slizgegten gercirerek veya bilendirda ¢ekerek pire
haline getirin. Ayri bir tencerede sana yagi eritin, Gzerine un ekleyin. Kisik atese koyun. Tahta kasikla
karistirarak pembelesinceye kadar kavurun. Bir yandan da purelenmis mercimegi ilave edin. Tuzunu biberini
serpin. Karistirarak bir tagim kaynatin.

Not: Yagda ince bir sekilde dogranmis yesil naneyi kavurup, mercimek gorbasinin tstline dékerseniz gérinim
ve lezzet bakimindan daha giizel olacaktir.
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