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MERCIMEK CORBASI

200 gr. kirmizi mercimegi yikayip sliziin. 2 adet sogani kiip dograyin. 10 gr. tereyadi ile soJanlari tencerede
cevirin. Pembelesince 10 gr. un ilave edin. Kokusu ¢ikana kadar ¢evirin. Mercimek, 1 It. et suyu ve tuz ilave edip
mercimekler yumusayana kadar pisirin. El blenderiyle piriizsiz hale getirin. 1 adet yumurtanin sarisini ¢irpin.
1/2 adet limonun suyu ile karistirin. Tencereye sirasiyla 250 mi. st ve limonlu yumurta ekleyip bir tasim
kaynatin. 10 gr. tereyagini bir tutam kirmizibiber ile eritip gorbaya ilave edin, sicak servis yapin.
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