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MERCIMEK CORBASI

4 su bardagi su veya et suyu
1 bas sogan

2 corba kasigi katiyag

1 ¢corba kasigi un

1 cay fincani mercimek

2 ¢orba kagiJi arpa sehriye

1 bardak sut

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Sogani ince ince Kiyip bir tencerede yag ile pembelesinceye kadar kavurunuz. Bir gorba kasidi unu ilave edip bir
iki defa karigtiriniz. 4 su bardagi su veya et suyunu ilave edip, orta hararetli ates tGzerinde agir agir kaynatiniz.
Mercimekleri iyice yikayip kaynayan suya ilave ediniz. Mercimekler yumusayip pisince, arpa sehriyeyi ilave
ediniz. Gorba istediginiz kivama gelince atesten indirmeden, sutll terbiyenizi yumurta sarisiyla yapip ekleyiniz.
Karigtirarak butlnlegtiriniz. Sicak sicak ikram ederken Gizerine toz nane serpiniz.
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