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MERCIMEK CORBASI

50 Gr Sana Klasik

1,5 Tath Kagigi tuz

1 Cay Kasigi pulbiber

1 Adet havug,rendelenmis

1 Tath Kagi§i dometes sal¢asi

1 Adet sogan, yemeklik dogranmig
2 Su Bardagi sicak su

1 Cay Kasigi kimyon

1,5 Su Bardagi kirmizi mercimek

1 Dis sarimsak dévulmus

1.Geceden islattiginiz mercimekleri bol suyla yikayarak stizdiriin ve kenara ayirin.

2.Sana’yi tencerede eriterek sodanlari ve sarimsagi ilave edin ve yaklasik 2-3 dakika soteleyin.
3.Ardindan sirasiyla sal¢a,havug,kimyon ve pul biberi ilave ederek yaklasik 2 dakika lezzetleri orta ateste
harmanlayin.

4.Son olarak mercimekleri ve suyu ilave edin. Yiksek ateste kaynama noktasina getirin.

5.Corbamiz kaynadiktan sonra adzi kapall bir sekilde kisik ateste yaklasik 35-40 dakika pigirin.
6.Mercimekler acildiktan sonra el blendiriyla pure yaparak ,arzunuzu gére krutonla servis edin.
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