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MERCIMEK CORBASI

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Bardak kirmizi mercimek

1 Yemek Kasigi salca

1 Bas sogan

2 Adet patates

1 Tath Kasi§i tuz,pulbiber,nane

2 Adet havug

1 Gay Bardagi piring

Mercimegi ve pirinci yikayip tencereye alin.Patates,havug ve sogani soyun.Sogani piyazlik dograyin.Havug ve
patatesi ise rendeleyin .Tuz,pulbiber ve naneyi de ekleyip Ustine ¢gikacak kadar su ekleyin ve pismeye
birakin.Malzemenin tamami pistiginde fazla sogutmaden blendirdan gegirin.Tencerede sanay! eritin.Salgay!
kavurun.Uzerine azar azar mercimekli karisimi ekleyerek kaynayana kadar karigtirin.Kaynadiktan sonra altini
kisip 10-15 dakika daha kaynatin.Kaselere servis ettikten sonra kizgin sanada yakilmis pulbiber ve naneyi
¢orbanin Uzerine gezdirin.
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