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MERCIMEK CORBASI

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Tane tablet tavuk suyu

2 Su Bardagi kirmizi mercimek
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Adet sogan

1 Tath Kasigi kuru nane

6 Su Bardagi su

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

1 Yemek Kasigi salca

Once soganlar ince ince dograyip yagda kizartiyoruz énceden yikanmis mercimekleri salgayi ve 1 tablet tavuk
suyu kalibini soganlarin bulundugu tencereye atiyoruz. ardindan kaynar su ilave ediyoruz.bu sekilde yaklasik 10
dk kaynatiyoruz 10dk sonra tenceredeki malzemeleri ince bir stizgegten geciriyoruz.(bu islem mercimegi daha
kicUk parcalara ayirmak i¢in)stizdikten sonra tekrar tenceremize alarak bir kere daha kaynatiyoruz. son
kaynama sirasinda agiz tadimiza gére nane tuz margarin ve kirmizi biber ekliyoruz.
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