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MERCIMEK CORBASI

1 adet yarim kabak

1 kahve fincani piring

1 adet Patates

1 adet sogan

1 tutam tuz, kuru nane, pul biber
1 su bardagi mercimek

1 adet havug

1 kahve fincani bulgur

1 tutam karabiber

1 yemek kasigi salca

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

Once sogani dograyip tencerede kavuralim, sal¢asini koyup biraz daha kavuralim, patatesi, havucu, kabagi
rendeleyip sodanla birlikte kavuralim, pirinci mercimegi ve bulguru yikayip tancere koyalim 3-5 dakika kavurup
baharatlarini katip suyunu koyalim yaklasik 30 dakika orta ateste pissin, sicak servis yapiniz. (isterseniz atesten
aldiktan sonra blendirdan gegirebilirsiniz)
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