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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

2 ¢orba kasigr mercimek
1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi un

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
3 su bardag et suyu

3 corba kasigi sut

Yeteri kadar tuz

Bir kap Iginde yag, kiyllmis sodan, un kavrulur. U¢ bardak kaynamis et suyu ilave edilerek atese konur.
Temizlenmis mercimek bir defa kaynamig, suizllmus olarak hazirladigimiz et suyuna katilir, bir saat pistikten
sonra bir yumurta sarisi ile U¢ kasik st karigtirilarak ayri bir kaba stizgeg ile stzUlir. Arzu edilirse Uzerine servis
edilecedi zaman zar gibi kiguk kiguk kesilmis ve yagda kizarmig ekmek de konulabilir.

ML® Mercimek Corbasi icin tiklayin
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 19.09.2020
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