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MERCIMEK CORBASI

2 Su bardagi kirmizi mercimek
2 su bardagi kaynar su

1 blyUk bas sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi salca

1 su barda@i tavuk suyu

Mercimek ¢orbasini yapmak igin 6ncelikle soganlari ince ince dograyip 1 ¢ay bardagdi sivi yagda kavurun.
Onceden ayiklayip yikadiginiz kirmizi mercimegi, sal¢a ve tavuk suyu ile birlikte soganlar kavurdugunuz
tencerenin igine alin. Ardindan tzerine 5 su bardag@i kaynar su ilave edin. Yaklagik 10 dakika haglayin.
Mercimekler haglandiktan sonra tim malzemeyi ince bir stizgegten gegirin. lyice 6zlesen mercimegi tekrar
tencereye alarak bir tagim daha kaynatin. Kaynarken damak zevkinize gére nane, tuz ve kirmizi biber ekleyin.
Pisen mercimek ¢orbasini 5 dk dinlendirdikten sonra servis edin.
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