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MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek

2 adet kuru sogan

1 adet Knorr Tablet Tavuk Bulyon
1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi pul biber

ik bagta soganlarimizi ince ince dograyalim ardindan dogradigimiz soganlari yagi da tencereye koyup yag ile
beraber kavuralim. Soganlari kavurma igsleminden sonra salcamizi koyalim bir bir dakika kadar salga ve
soganlar beraber kavuralim énceden yikadigimiz mercimegimizi ve tavuk suyumuzu 5 bardak su ile beraber
tenceremize atalim ve yaklasik olarak suyun kaynamasindan sonra 10 dakika kadar daha kaynatalim. Kaynama
isleminden sonra tenceremizdeki tim malzemeyi blenderdan gegirelim ve tekrar kaynatalim, kaynama
isleminden sonra yagda kizdirdigimiz pul biberi ve tuzumuzu gorbamiza ekleyelim.
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