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MERCIMEK CORBASI

200 gram kirmizi mercimek
Yarim sogan

1 adet defne yapragi

1 tutam karabiber

5 su bardagi su

2 ¢orba kagsig margarin

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tutam kirmizibiber

1 adet limon

Mercimegi ayiklayip, yikayin. Tencereye alin. Sogani, defne yapragini ve tane karabiberi ekleyin. Uzerine 4 su
bardad su ilave edip iyice pisirin. Slzgecten gegirin. Ayri bir tencerede margarin ile unu kavurun. 1 su bardagi
suyu ilave edin. SUzulen mercimegi ve tuzu ekleyin. Kiguk bir tavada tereyagini eritin. Kirmizibiberi yakin.
Gorbanin Gzerine gezdirin. Limon sikip servis yapin.
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