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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 ¢orba kagsiJi piring

4 su bardag etsuyu

1 adet sogan

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi pulbiber

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

2 ¢orba kasigi margarin

Mercimegi ve pirinci ayiklayip, yikayin. Stizdiigiiniiz mercimek ve pirinci tencereye alin. Uzerine et suyunu
doékin. Sodani soyup, bitin olarak tencereye koyun. Nane, pulbiber, dévilmis sarimsak, kimyon, margarin ve
tuzu ilave edin. Mercimekler iyice pisene kadar pisirin. Mercimekler yumusayinca, tencereyi ocaktan alin.
Sogani ¢ikarip, gorbayi blenderdan gegirin.
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